Ks. por SG Marcin Pysz, Proboszcz PEA w Piszu, Proboszcz-Administrator PEA
w Ostrodzie, Kapelan Ewangelicki Strazy Granicznej ur. 09.02.1981 r. w Bielsku -
Biatej, w 2005 r. ukonczyt Chrzescijanskg Akademie Teologiczng w Warszawie
z tytutem magistra teologii ewangelickiej. Ordynowany na ksiedza 01.10.2006 r.
w Bielsku - Biatej. Od 2005 roku stuzy w Ewangelickim Duszpasterstwie
Wojskowym jako kapelan wojskowy, a od 2007 jako ewangelicki kapelan Strazy
Granicznej w Centrum Szkolenia Strazy Granicznej w Ketrzynie. Od dnia ordynagji
rozpoczat wikariat w PEA w Ketrzynie, a od 01.08.2007 r. zostat wikariuszem
w PEA w Piszu. Od 2010 r. zostat mianowany proboszczem-administratorem
w PEA w Piszu, gdzie w 2012 r. zostat wybrany przez Zgromadzenie Parafialne
Proboszczem Parafii. Wprowadzenie na urzad Proboszcza miato miejsce
07.10.2012 r. w kosciele ewangelickim w Wejsunach. Od 01.03.2013 r. zostat
powotany na Proboszcza-Administratora PEA w Ostrédzie. W 2008 r. utworzyt
Srodowiskowy Dom Samopomocy w Piszu i zostat prezesem Rady Nadzorczej.
Powotat Diakonie Piska, w ktérej ramach organizowana jest wieloaspektowa
pomoc diakonijna. W 2010 r. byt w gronie zatozycieli Ewangelickiego
Stowarzyszenia Betel, gdzie do dzisiaj petni funkcje Prezesa Zarzadu ES Betel. Ks.
Pysz zostat wybrany przez Synod Diecezji Mazurskiej do Rady Diakonii Mazurskie;j.
Ks. Marcin Pysz ma zone Pauline oraz syna Antoniego. W czasie bez mata catych
studidw, stuzyt jako koscielny w PEA Wniebowstapienia Panskiego w Warszawie
i przez caty ten okres Spiewat w chérze parafialnym. Serdeczny przyjaciel dla wielu
warszawskich parafian, z ktéorymi pozostaje nadal w serdecznych stosunkach.
Przemity, pracowity i przedsiebiorczy cztowiek, zdolny i doceniany duszpasterz.
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w nie wedtug ustalonego, niezmiennego porzadku. Przy wstepnej adaptacji zostaty na
trwate zdjete i nie wiemy, co sie z nimi pdzniej stato. Do kapitalnego remontu znoszacego
ostatecznie cechy cerkiewne (1934), w prezbiterium stat poteznych rozmiaréw ottarz,
widoczny jeszcze na licznych fotografiach z lat trzydziestych. Dopiero przed sama wojna
nieco zmodernizowany. Niestety trudno jest go opisa¢ z uwagi na brak ikonografii.
Dawna cerkiew sasiadowata z torem wyscigow konnych na Polu Mokotowskim, ktérego
trybuny staty plecami do ul. Polnej, a gtéwna brama wjazdowa, prowadzaca na 6w tor,
znajdowata sie po przekatnej do gmachu gtéwnego Politechniki. Za torem wyscigowym
uplasowato sie lotnisko, ktérego zabudowania i warsztaty widoczne byty juz za koSciotem,
tuz za budynkami koszar.
Cdn.

Tadeusz Wt. Swiatek

Oto pierwszy z przepisow kulinarnych pochodzqcych od naszych
arafian i przyjaciét naszej parafii, a zarazem nowy dziat naszej

parafialnej gazety.

Sledzik Joasi

Sktadniki:
* 1-2$rednie cebule
e 2tyzki stotowe rodzynek (biore na oko = garé¢ x 2)
»  ok. 100 dkg suszonych sliwek
»  2-3tyzeczki koncentratu pomidorowego
e 1/2 tyzeczki cukru (w przepisie, ale ja nie zawsze daje)
«  chili, pieprz
» olej (do podsmazenia cebuli)
*  4-5filetéw sledziowych

Wykonanie:
1. $ledzie moczymy w wodzie z dodatkiem mleka (ok. 2 h)
2. cebule kroimy na p6tiw talarki, a potem na patelnie, aby sie zeszklita
3. dodajemy kolejno: rodzynki i sliwki
4. nastepnie koncentrat pomidorowy i podlewamy wodg, zeby powstat zawiesisty

sos

doprawiamy pieprzem i chili

zostawiamy do ostudzenia

$ledzie kroimy na takie kawatki, jak sie lubi (np. ok. 2-3 cm)

jak juz sos jest ostudzony, dodajemy do niego $ledzie i wstawiamy do lodéwki

©Nown

Dobrze jak to sie troche przegryzie np. do nastepnego dnia, ale niecierpliwi moga
préobowac od razu po przygotowaniu!

SMACZNEGO!!
Joanna Molin-Wiewiéra



