Whnetrze naszego kosciota na przestrzeni jego dziejow

Jak juz zostato to powiedziane w poprzednim odcinku, uzytkowany przez nas
kosciot byt od chwili powstania cerkwia prawostawng wzniesiong na terenie koszar
Keksholmskiego Putku-Lejb-Gwardii im. Cesarza Austriackiego pod wezwaniem
Swietych Apostotéw Piotra i Pawta. Sam putk powstaty w Rosji w 1710 r. obecny byt
w Warszawie od 1885 r., a funkcje jego komendanta petnit tutaj ptk Jakow
Griebiszczew. W 1895 r. zastapit go na tym stanowisku gen. Dymitr Riezwyj, za
ktérego powstaty koszary zaprojektowane przez polskiego architekta Wiktora
Junosze-Piotrowskiego. Od strony éwczesnej ul. Nowoaleksandryjskiej (ob. ul.
Putawska) az po ul. Rakowiecka, bedaca droga wiodaca do folwarku Rakowiec
stanowigcego wtasnos$¢ ewangelikow — Roeléw, zostaty wzniesione dwupietrowe
budynki z czerwonej cegty z przeznaczeniem na kwatery korpusu oficerskiego
i szeregowych zotnierzy. Za nimi stanety jeszcze stajnie, wozownie, magazyn broni
oraz warsztaty. W drugim planie, w specjalnie zakomponowanym parku
wybudowano kasyno -
oficerskie zw. Patacem
Generalskim, a za nim,
w  wydzielonej czesci
owego parku powstata
cerkiew, bedaca ostatnia
budowla na terenie
koszarowym.

Poza granicami koszar
od 1910 r. istniato lotnisko
Towarzystwa ~Awiata”
zatozone przez Stanistawa
ks. Lubomirskiego, prze -
jete  nastepnie  przez
wtadze carskie na skutek

bankructwa L~Awiaty”
i dziatajacy zupetnie
niezaleznie - dodam

dobrze prosperujacy - Tor
Wyscigéw Konnych, ktéry
w tym miejscu dotrwat prawie do wybuchu Il wojny Swiatowej — przeniesiony
dopiero w sierpniu 1939 r. na Stuzewiec.

Gospodarzem cerkwi mianowany zostat prawostawny duchowny ks. generat-
major Konstanty Wewiedenski. Jego siedziba byt istniejagcy do chwili obecnej -
nieoddany naszemu kosciotowi po Il wojnie swiatowej - budynek dawnej plebanii.
Naturalnie jego pierwotny ksztatt i wyglad byt inny. Poczatkowo i ten
jednopietrowy obiekt pozostawat nieotynkowany — potyskujgc czerwienia cegiet
z bizantyjskimi ozdobnikami. Z przekazéw ustnych wynika, ze tutejszy zwierzchnik
cerkwi — ks. gen.- mjr Wewiedenski znalazt sie po wojnie w Kanadzie, gdzie zmart.
Jeszcze przed wybuchem pierwszej wojny Swiatowej dowddca Keksholmskiego
Putku Lejb-Gwradii zostat gen. Borys Adamowicz. Na optyke z pochodzenia Polak,
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Z prochu$ powstat i w proch sie obrécisz — brzmi wyrok Pisma Swietego.
Odnosi sie on jednak tylko do cztowieka doczesnego, zyjacego w czasie materii. Nie
odnosi sie on do tej Bozej czastki w cztowieku, ktérej na imie dusza nieSmiertelna.
O tej wtasnie czastce nieSmiertelnej cztowieka moéwili starozytni: non omnis
moriar. J3 tez miat na mysli Pan Jezus, gdy powiedziat: Kto we mnie wierzy, chocby
umart, zy¢ bedzie. Ta wiara byta, jest i bedzie Zzrédtem chrzescijafskiej pociechy
w obliczu $mierci i grobu. Méwi ona o $mierci nie jako o akcie unicestwienia zycia,
ale jako o nowej formie nowego zycia — zycia wiekuistego w Bogu. Dlatego ludzie
wiary chowaja tylko ciata zmartych, ich zas samych tylko zegnaja jak zywych; jako
zywych wspominaja, jako zywych odwiedzaja. Dlatego tez ludzie wiary stawiajg na
mogitach swych bliskich krzyze. Krzyz jest wtasnie widzialnym znakiem zwyciestwa
Jezusa nad $miercig, wiecznosci nad doczesnoscig, Boga nad Swiatem. Za tym
krzyzem widnieje wtasnie jasno$¢ wielkanocna, w ktérej blasku kroczy
zmartwychwstaty Pan, torujgc droge do wiecznosci tym, ktérzy w Niego uwierzyli,
jako w Swego Pana i Zbawiciela. Amen

ks. mjr Karol Messerschmidt
Warszawa, pazdziernik 1955 roku

Kuchnia niepolska wedtug przepisu redaktora Cezarego Gmyza
CongHka, czyli Soljanka lub Solanka - tradycyjna zupa kuchni rosyjskiej i ukrainskiej.

1 kg wotowiny — szponder lub antrykot

1 kg wedzonych kosci schabowych lub zeberek
1 wtoszczyzna

2 puszki pomidoréw w zalewie

1 kg przecieru z ogérkéw kiszonych

1 puszka oliwek

1 kg paréwek

1 cytryna

1 duza $mietana 18 lub 22%

Na zimng wode wrzuci¢ mieso i wtoszczyzne pokrojong w paski. Przez okoto
2 godziny gotowa¢ na tzw. mrugajgcym ogniu. Wyja¢ mieso, pokroi¢ je w kostke.
Wrzuci¢ z powrotem do zupy. Doda¢ pomidory wraz z zalewa oraz przecier
ogorkowy. Nastepnie zagotowac. Dodac¢ pokrojone lub cate oliwki i pokrojone
paréwki. Smietane rozbetta¢ dwoma chochlami przestudzonej zupy i wla¢ do zupy.
Podawac¢ z plasterkiem cytryny. Mozna takze zala¢ goraca zupga tyzke Smietany
umieszczong na talerzu lub potozy¢ tyzke $mietany w formie kleksa a na nim
plasterek cytryny.
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